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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter for
hygiejnisk vask og tørring af hænder samt faciliteter for
personaletoilet.
Kontrolleret temperatur i køle og frysemøbler samt tildækning
og adskillelse af fødevarer. Kontrolleret procedure for
holdbarhedsstyring af an brudte dressinger og vejledt generelt
om løsningsforslag for styring heraf via datomærkning. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken,
herunder udstyr, inventar og overflader. Udvendige kanter i
opvaskemaskine er lettere snavset. Vejledt om metode for
renholdelse heraf. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af egenkontrol i forbindelse med
varmebehandling, nedkøling, opbevaringstemperatur og
varemodtagelse i perioden for januar 2017 til d.d. Kontrolleret
udført revision for år 2018. Virksomheden er generelt vejledt
om krav til dokumentation af nedkøling, hvis virksomheden
foretager nedkøling af fødevarer. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret at emballage anvendt til fødevarer
er egnet hertil samt anvendes til det tilsigtede formål.
Herunder diverse plastbeholdere, poser og mellemlagspapir.
Ingen anmærkninger.


