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V/Jørgen Jørgensen

Nederbyvej 15

7080  Børkop
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køl og frost.
Håndtering af fødevarer under tilsyn. Set personalets hygiejne
under produktion af kød. Gennemgået arbejdsgang for
indfrysning af fisk til fx. gravad laks mm. Gennemgået
virksomhedens arbejdsgang for langtidsstegning af kød.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: køkken, lager køl og frost enheder samt opvask. Ingen
anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Skadedyrssikring i
virksomheden.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse,
egenkontrolprogram. Set dokumentation for opvarmning,
nedkøling, varemodtagelse, opbevaring i perioden for januar til
dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


