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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adgang til hygiejniske håndvaskeforhold i
bake-of afdeling, opbevaringstemperatur i frostbokse og i
kølerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Bake-of
rum, ovn til bake-of, kølerum, hylder og øvrigt inventar
stikprøvevist gennemgået.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Butik og bake-of rum. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse/afhentning
af varer, samt opbevaringstemperaturer fra juni 2018 til dato.
Konkret vejledt om løsning for udfærdigelse af
risikoanalyserne, da man har glemt at trykke ok i trin 1, inden
man har printet ud, hvorfor de relevante risici ikke er blevet
beskrevet.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af mælk og ost, ingen anmærkninger.
Vejledt konkret om en bedre placering af skilt om allergener.
Tilsyn har taget ekstra tid, grundet problem med opkobling af
IT udstyr (65 minutter)


