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Kontrolbesøget sker på baggrund af en forbrugerhenvendelse.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer på køl og frost.
Håndtering i forbindelse med tilberedning af kød til buffet
herunder procedure for langtidstegning, tidsstyring af buffet
herunder procedure for varmholdelse af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Køkken
herunder køle,- og frostrum, produktionsfaciliteter samt
buffetområde.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for
varmholdelsestemperaturer af fødevarer på buffet d.
14.10.2018.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af fersk svine og oksekød i forbindelse
dagens produktion. ingen anmærkninger.


