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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og tildækning af
fødevarer på køl og frost. Set klargøring af græskar til dagens
salat og der er redegjort for håndtering af rester fra
buffetservering - det er oplyst at kun fødevarer som kan
varmebehandles genanvendes. Redegjort for produktion af
dagens buffet servering samt for klargøring og opfyldning af
fødevarer ved morgenbuffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar, gulv vægge i
produktion, opvask og kundeområde. Følgende er konstateret:
Vægge i opvaskafdeling fremstår beskidte og ovn som
udelukkende anvendes til brød fremstår med tykt lag
brødkrummer i bunden. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af
inventar og vægge.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
kælderlokale, dør ved vareindlevering samt dør i store sal.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført kontrol med
varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og nedkøling
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for maj til dags dato.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens CVR-nr. - OK.


