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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der var ingen aktivitet under tilsyn.
Faciliteter til vask og tørring af hænder, samt målt temperatur i
frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, kølerum og opvaskeafsnit.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Der er under tilsyn observeret en mus i
køkkenet. Virksomheden oplyser der ikke har været aktivitet i
køkken siden 09-10-2018, og de få fødevarer der er i køkken vil
blive smidt ud. Under tilsyn har virksomheden opsat fælder.
Virksomheden oplyser at der vil blive rengjort og desinficeret i
køkken inden næste gang der er aktivitet. Vejledt generelt om
skadedyrssikring.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set virksomhedens egenkontrolprogram,
vejledt generelt om at virksomheden skal kunne fremvise en
skriftlig risikoanalyse, der er dækkende for alle virksomhedens
aktiviteter, herunder valg af blanket nr. 1,2 og blanket nr. 6.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt konkret om
procedure for dokumentation i egenkontrolprogram.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.


