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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af fødevarer på
køl og frost kontrolleret uden anmærkninger. Der er mulighed
for hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Renholdelse af produktionskøkkenet,
emhætte med fedtfiltre, køleinventar samt opvaskemaskinen
kontrolleret uden anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vedligeholdelse af køleinventar
kontrolleret uden anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Varemodtagelse, temperaturkontrol,
opvarmning samt nedkøling fra april 2018 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR-nummer.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske spisemærke med økologiprocent: 30-60 % er
overholdt. Kontrollerer forekomst af økologiske fødevare,
anprisning med bronze spisemærke samt set balance regnskab
for 2. kvartal 2018. Ingen anmærkninger.


