
KFUM-Hallens Cafeteria

 

 

Under Lien 77

9000  Aalborg

38473115

0
22-10-2018 1
04-11-2016

1
16-09-2015

1
24-06-2014

1
1  
1  
1  
1  
1  
 

1  
1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i fryser.
Opbevaring af fødevarer på lager. Der var sæbe og
engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i cafeteria.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af cafeteria og lager.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Cafeteria og lager. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret uden anmærkninger:
Dokumentation for opbevaringstemperatur, opvarmning,
varemodtagelse i 2017 og 2018. Risiko analyse med de
relevante fødevareaktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af emballerede drikkevarer, chokolader
og snacks, ingen anmærkninger. Vejledt generelt om regel for
markedsføring af udløbne fødevarer (dem, der er mærket med
"bedst før"). Der er udleveret informationsmateriale.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter -
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Virksomheden oplyste, at cafeterias lokale ikke udlejes.


