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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer i kølemøbler i
virksomheden samt adskillelse og tildækning af fødevarer i
samme. Gennemgået virksomhedens procedurer
genanvendelse af urent emballage(opbevaring/transport af
stegte hakkebøf til burgere mellem grille og salgsbod). Konkret
vejledt om at der bør anvendes rent service for hvér
produktion for at undgå kontaminering og vækst af bakterier.
Der forefindes sæbe, engangsaftørring samt koldt/varmt vand
ved håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr: Den
generelle renholdelse af lokaler og inventar i bod.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Den generelle vedligeholdelse af inventar og udstyr i
bod.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse, opbevaring og opvearmning for denne dagens
produktion ved tilsyn.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


