
OrkesterEfterskolen

 

 

Bisgårdmark 18

7500  Holstebro

27884954

0
29-10-2018 1
23-01-2018

1
15-09-2016

1
18-11-2015

1
 
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køleskabe, emfang, ben og stel på
borde og udstyr samt kontaktflader på håndtag og greb i kold
og varm køkken. Rengøring af reol og overflader i kølerum.
Rengøring af opvaskemaskine indvendig. Rengøring på gulv og i
hjørner i lagerlokale og grønsagskøkken. Rengøring under og
bag udstyr og inventar, malede vægge og flisevægge generelt i
virksomheden. Virksomheden oplyser, at rengøring af lamper i
loft samt ophæng hertil er planlagt til udførelse snarest.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret, at yderdøre er
tætsluttende, afløbsriste er tætsluttende og fastmonteret. En
mindre afløbsrist ved håndvask er ikke fastmonteret. Øvrige
afløbsriste er stører og tungere. Yderdør er tætsluttende og
monteret med insektnet. Virksomheden redegjorde straks for
løsning for fastmontering af afløbsrist. Ok.
Kontrolleret, at inventar og maskiner er hele, rengøringsvenlige
og uden rust. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende modtagekontrol,
opbevaringstemperatur, varmebehandling og nedkøling for
perioden fra den 1. februar 2018 til dags dato. Ingen
anmærkninger.
Vejledt om udfyldelse af årlig revision af egenkontrollen.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret om virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne, som står i rimeligt forhold til det arbejde, de udfører. Virksomheden
redegjorde mundtligt herfor. Ingen anmærkninger.
Vejledt om, at det er virksomhedens ansvar, at uddanne/instruere deres personer i fødevarehygiejne, så det står
i rimelig forhold til det arbejde de udfører.


