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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i
køleinventar, herunder kølebokse og fryseboks, adskillelse af
fødevarer, tildækning af fødevarer, datomærking af fødevarer,
mulighed for håndvask med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Kontrolleret produktions inventar, herunder røremaskine,
dejudruller, køleskabes indvendige sider og kanter,
tætningslister, stikprøvevis kontrolleret hylder, glatte overflader
herunder gulve og vægge. Kontrolleret opvaskemaskines
indvendige sider og kanter samt område omkring maskinen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret produktionskøkken med inventar.g
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation og resultater for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, nedkøling samt varmholdelse fra
oktober til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


