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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Der er faciliteter til hygiejnisk håndvask
og aftørring. Opbevaring, adskillelse og temperaturkontrol af
fødevarer på køl. Gennemgået procedure for stegning af
kartofler i ovn. Generel vejledning om at desinfiktionsmiddel
skal være godkendt af fødevarestyrelsen.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenlokale, lagerrum, køleskab, fryser, ovne, samt komfur og
arbejdsborder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: VEdligeholdelse af lister i køleskab, komfur,
komfur, samt ovne og lagerrum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret: Virksomhedens
risikoanalyser, samt stegning af kartofler og dannelse af
akrylamid.
Følgende er konstateret: Risikoanalysen er ikke fuldt dækkende
for virksomhedens aktiviteter. Der mangler blanket 1,2,3 og 9.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om opdateret risikoanalyser.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Generel
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vejledning om at der skal være et link på virksomhedes hjemmeside, med link til find smiley.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


