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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om risikovurdering, brug af af særlige råvarer,
buffet og selvbetjening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, anprisninger fx på menukortet og registrering
fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der er
mulighed of hygiejnisk håndvask, ingen anmærkninger.
Kontrolleret temperature i køler, ingen anmærkninger.
Kontrolleret rutiner for afkøling af retter, ingen anmærkninger.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer og
adfærd vedrørende personlig hygiejne, herunder forholdsregler
ved sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold, egnet
og rent arbejdstøj samt hygiejnisk håndtering og opbevaring af
arbejdstøj og private genstande.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
lagerlokaler, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret: skadedyrssikring af
køkken og lagerlokaler. Følgende er konstateret: Der er enkelte
huller ved rørgennemføringer i kælderlokaler og der mangler
en liste under døren til rum med vandvarmer. Forholdet
vurderes under de foreliggende omstændigheder som en
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bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for
egenkontrol med varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling siden start, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter.
Følgende er konstateret: Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


