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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, anprisninger fx på menukortet
og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt
væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl og frost. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Mundtlige procedurer for
nedkøling og tilvirkning af lasagne.
Følgende er konstateret: forrum ved toilet stod ved tilsynet
åben. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Ydet
konkret vejledning om løsningsmuligheder for døre ved forrum
ved toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
køleskabe, fryser, arbejdssborde, ovn, vaske og redskaber samt
køl i serveringsområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af fordør og afløb.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: dokumentation for gennemført kontrol for varemodtagelse, kølekontrol, opvarmning og
nedkøling af fødevarer fra juni 2018 til og med dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.
Kontrolleret sporbarhed på følgende fødevarer: mozzarella og mel, i form af faktura. Ingen anmærkninger.


