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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer vedr. optøning af fødevarer -
optøes på køl, procedurer vedr. skyldning af frugt og grønt - alt
bliver skyllet, procedurer vedr. opvarmning og nedkølning -
herunder brug af termometer, hygiejnisk opbevaring af
fødevarer i køkken, på lgaer samt på frost. Ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring af maskiner
indvendigt i køkken samt af alle synlige flader. Ok
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har
procedurer for instruktion/uddannelse af medarbejdere i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Fryseposer til frostvarer.


