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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevare samt
håndvaskeforhold.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken med inventar. Ingen anmærkninger.
Følgende er konstateret: Gulv og kant langs gulv er synlig
snavset. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Konkret
vejledt om rengøringsfrekvens for svært tilgængelige steder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
produktionskøkken med inventar. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set dokumentation for
opbevaringstemperatur, varemodtagelse, nedkøling og
opvarmning samt varmeholdelse for 2018. Kontrolleret
procedurer for tilbagetrækning uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Følgende er konstateret: Link på hjemmeside virker ikke.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler
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for anprisning af fødevarer på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At virksomheden kan oplyse
forbrugeren om allergener i deres fødevarer samt at der skiltes med oplysningen. Følgende er konstateret: Der
er ikke oplyst om allergener på virksomhedens hjemmeside. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt generelt om regler for oplysning om allergener.
Godkendelser m.v.: Godkendelses vilkår kontrolleret herunder korrekt cvr. nr. Ingen anmærkninger.


