
Egholm Vestergård v/Holger

Thomsen

 

Egholm 57

9000  Aalborg

81191719

0
05-11-2018 1
26-08-2016

1
09-12-2015

1
04-12-2014

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 1

45 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, temperatur i køl
og frost, mundtlig procedure for håndtering af buffet herunder
rester samt at der er sæbe og engangspapirhåndklæder ved
håndvask i køkken.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, køle-fryserum samt opvaskerum og toiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkken, køle-fryserum, lager samt opvaskerum. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for opvarmning
og nedkling samt varemodtagelse i perioden januar 2018 til
d.d. Vejledt virksomheden generelt i at have videnskabeligt
dokumentation for håndtering af suse vide.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport. Følgende
er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af
kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Mærkning og information: Vejledt virksomheden generelt i
mærkning af fødevarer herunder pålæg i fryser samt
tilstrækkeligt at adskille private fødevarer fra virksomhedens
fødevarer.


