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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Håndvask i tilvirkningsområde med sæbe og engangspapir,
koldt og varmt vand. Virksomhedens mundtlige procedurer for
håndtering af fødevarer i forbindelse med buffet.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret uden anmærkninger:
Tilvirkningsområder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af lager
med øl fustager: Maling på gulv begynder at skalle af, og der er
smalle huller forskellige steder på væg. Virksomheden er
vejledt om regel for vedligehold, og oplyser, man vil lave en
plan for vedligeholdelse. Vejledt om evt. brug af
vedligeholdelsesplan i egenkontrollen. OK.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
varemodtagelse, opvarmning og varmholdelse i 2018.
Konstateret: Dokumentation er ikke udført i september og
oktober. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt om opdatering af frekvens for dokumentation af
varmholdelse i egenkontrollen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret: Virksomhedens
fødevareaktiviteter - Registrering er dækkende. OK.


