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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperatur af fersk fisk i køleskab OK. Kontrolleret
virksomhedens holdbarheder på skiveskåret røget fisk, der er
maks 5 dage OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse i køkken også på
gulv under inventar, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret registrering af
egenkontrollens gennemførelse og resultater seneste måned
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur, og
varmebehandling henholdsvis til over 75 grader og over 60
grader for fisk OK.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed af et parti
lange-filet uden ben, set faktura OK.
Andet: Kontrolleret sporbarhedsoplysninger på et parti fersk
langefilet OK.


