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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring og
adskillelse af fødevare på køl og frost: Ok. Gennemgået
fremstilling af pomfrits: Ok. Målt temperatur på køl: ok.
Kontrolleret at der kan foretages hygiejnisk håndvask og
tørring: ok
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af virksomhedens
produktionsområde, baglokale og stikprøvevis rengøring af
produktionsudstyr: Ok.
Følgende er konstateret: bund i køleskab var der indtørrede
produktrester.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
]
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
virksomhedens lokaler og inventar: Ok. Kontrolleret
skadedyrsikring af virksomhedens lokaler: Ok
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
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dokumentation for varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling, samt en dækkende risikoanalyse: Ok.
Mærkning og information: Kontrolleret anprisninger på menukort.
Følgende er konstateret: Virksomheden har anprist oksefilet på menu kortet, men der er tale om inderlår.
Virksomheden ejer vist ikke at der var forskel på det og fjernede produktet med det samme.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om anprisninger


