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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, personlig hygiejne, uddannelse,
skadedyrssikring, sporbarhed, allergener og registrering fx ved
import og samhandel, økologi samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejniske
faciliteter til håndvask ved salgsområde samt i
tilvirkningsområde, hvor der produceres sandwich, ingen
anmærkninger. Kontrolleret opbevaring og adskillelse af kager i
kølerum og i salgsmontre i butik, ingen anmærkninger.
Kontrolleret temperaturer af køleenheder i butik samt i
kølerum, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
varemodtagelse, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer
for produktion af sandwich, herunder adskillelse af processer,
ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
tilvirkningsområde, herunder produktionsbord, vaske og
opvaskemaskine, ingen anmærkninger. Kontrolleret procedurer
for rengøring og desinfektion mellem arbejdsskift, ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
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HACCP-plan. Kontrolleret dokumentation for udført egenkontrol på områderne: Varemodtagelse og
opbevaringstemperatur, fra opstart medio oktober 2018 til dags dato, ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolinformationsblanket.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


