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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: temperatur, adskillelse, opbevaring og
tildækning af fødevarer på køl. Faciliteter til hygiejnisk
håndvask og tørring af hænder. Mundtlige procedurer for
overvågning af varmholdelse af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
opvaskemaskine, arbejdsborde, køleenheder, vaske, håndvaske,
redskaber og udstyr.
Ydet konkret vejledning om frekvenser for renhold af emfang
og område over grill.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: lokaler og inventar. Ydet konkret vejledning om
udskiftning/vedligehold af skærebrædder, ved slid samt om
udskiftning af gummilister i kølenehder, ved behov.
Følgende udstyr til temperaturovervågning er kontrolleret uden
anmærkninger: termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: dokumentation for gennemført kontrol af
køleopbevaring, opvarmning og varmholdelse fra august 2018
til og med dd.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
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Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at virksomheden har procedurer for instruktion/uddannelse af
medarbejdere i fødevarehygiejne. Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af
fødevarer Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: virksomheden skilter med at
oplysninger om allergener kan fås på forespørgsel.


