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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger:
Faciliteter for hygiejnisk vask og aftørring af hænder.
Opbevaring af fødevarer i udsalgsområdet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkkenområdet.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Fulgt op på indskærpelse fra forrige
kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Kælderlokalet
anvendet ikke længere til opbevaring af fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for kontrol med varemodtagelse og
opbevaringstemperaturer, perioden okt - nov 2018.
Vejledt generelt om at skriftlig risikoanalyse skal være
tilgængelig i virksomheden, og vejledt konkret om
Fødevarestyrelsens selvbetjeningsblanketter kan anvendes.
Konkret vejledt om blanketvalg, blanket nr. 1 er gennemgået
som eksempel.
http://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Sider
/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx


