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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer, herunder
kontrolleret temperaturer, emballering og adskillelse af
fødevarer opbevaret på køl og frost. Samt kontrolleret
faciliteter til hygiejnisk håndvask. Set personlig hygiejne og
arbejdsgange under tilvirkning af risted hotdog samt smøring af
franskbrød med pålæg. Set funktionsdygtigt
indstikstermometer. Virksomheden har målt temperaturen i
varmholdt grillpølse til 91,6 grader.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af køkken, tilvirkningsområde og
køkkeninventar herunder friture, emfang, pølsesteger,
køle/fryse møbler samt ovn. Virksomheden har redegjort for
arbejdsgange i forbindelse med rengøring af friture og emfang.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af køkken og baglokale samt
rundering af virksomheden udvendigt.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er stikprøvevis
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
dokumentation for kontrol af temperaturer ved
varemodtagelse samt opbevaring på køl og frost i perioden fra
sidste tilsyn til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
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risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Procedurer for oplysning om allegene
ingredienser.


