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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder, opbevaring og adskillelse af fødevarer med og uden
kølekrav, temperaturer i køle- og fryseenheder.
Følgende er konstateret: Virksomheden har håndteret rå løg i
den rene del af opvaskerummet. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse, da virksomheden oplyser at området bliver
grundigt rengjort med det samme og da håndteringen af
fødevarer normalt ikke foregår i dette område. Vejledt generelt
om regler for håndtering af fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af inventar i køkken samt
renholdelse af vaskbare overflader i køkkenafdelinger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for gennemført
kontrol i perioden fra juli 2018 til d.d. indenfor modtagelse og
opbevaring af fødevarer, opvarmning og nedkøling af fødevarer.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret information om
allergene ingredienser. Ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter,
registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter, samt kontrolleret virksomhedens CVR-nummer.
Tilsætningsstoffer m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens anvendelse af
tilsætningsstoffer, virksomheden anvender ingen tilsætningsstoffer.


