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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleinventar.
Faciliteter til hygiejnisk håndvask. Virksomheden modtager
færdigtilberedte fødevarer og serverer dem ifm. Events.
Virksomheden serverer cocktails.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af gulv og overflader i køkken,
opvask, bar og lagerlokaler samt rengøring af udstyr og
inventar. Virksomheden redegjorde for procedurer ved
rengøring af isterningmaskiner.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, opvask og barområde. Virksomheden
oplyser, at inventar i barområde skal renoveres.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Set dokumentation af temperatur ved opbevaring
af fødevarer samt temperatur af opvaskemaskinens skyllevand.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på følgende
fødevarer: Chips, ingen anmærkninger.


