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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaringstemperatur på køl og frost.
Procedure for anvendelse af pålæg efter åbning af pakker -
Produkter anvendes inden for 2 dage. Der var sæbe og
engangspapir, koldt og varmt vand ved håndvask i
produktionslokale og på personaletoilet.
Vejledt om korrekt opbevaring af arbejdstøj i forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af varmt køkken, koldt køkken,
kølerum, lager, opvaskeafsnit.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af loft i
varmt køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Dokumentation for opbevaringstemperatur, varemodtagelse,
opvarmning og nedkøling fra sidste kontrolbesøg frem til dags
dato. OK. Vejledt om opdatering af side 3 i
egenkontrolprogrammet med de aktuelle frekvenser for
dokumentation af bl.a. opvarmning/nedkøling og
varemodtagelse.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Korrekt ophængning. OK.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens fødevareaktiviteter -
Registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter.


