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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået håndtering af ørreder fra
slagtning til salg, herunder saltning, frysning, røgning,
håndtering efter røgning og salg ved selvbetjening. Ørrederne
ryges ved en centrumtemperatur på 70 grader C.
Følgende er konstateret: Vask er defekt, istedet koges vand i
elkedel og der anvendes handsker. Ansvarlig oplyser den
reparares snarest muligt. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens egenkontrolprogram og
dokumentation for temperaturovervågning ved saltning,
røgning og køleopbevaring. Konkret vejledt om at sikre
risikoanalyse er tilgængelig.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: frostposer og underlægningspapir.


