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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: I køkkenet på 1. salen
tilberedes den kolde mad til huset, og den kolde mad
virksomheden levere til et andet plejecenter. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Facilieter til hygiejnisk vask
og tørring af hænder, stikprøvevis opbevaringstemperaturer i
køle- og fryseenheder samt opbevaring af fødevare med og
uden kølekrav i køkkenet og på lager i kælderen. Kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for levering af den kolde mad.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af køkken og lager i kælderen
herunder køleenheder, røremaskine og produktionsborde samt
opvaskeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Køkken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse og beskrevne
egenkontrolprocedurer for områderne varemodtagelse,
opbevaring, varmbehandling og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


