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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret procedurer for
personlig hygiejne herunder vask og skift af arbejdsbeklædning
uden anmærkninger. Kontrolleret procedurer for
buffethåndtering herunder anretning, anvendelse af ta´tænger
og udskiftning ved uhensigtsmæssig håndtering blandt kunder.
Virksomheden har redegjort for håndtering af rester fra buffet
uden anmærkninger. Vejledt generelt omkring løsningsforslag
til ta´tænger i buffet. Overværet klargøring af buffet og
anretning på fade herunder også personlig hygiejne uden
anmærkninger.
Kontrolleret at virksomheden har tilstrækkelig kapacitet til
opbevaring af fødevarer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
en skriftlig risikoanalyse i forhold til noro virus og generelt
sygdom blandt personalet. Ok. Kontrolleret at virksomheden
har skriftlige egenkontrolprocedurer i forhold
opbevaringstemperaturer, varmebehandling og nedkøling samt
at der er fastsat en frekvens for dokumentationen. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret dokumentation for
opbevaringstemperaturer, varemodtagelse, varmebehandling
og nedkøling for 2018. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden har
opsat skiltning om at oplysninger om allergener kan fåes ved
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henvendelse hos personalet samt at virksomheden har kendskab til de allergene ingredienser i fødevarer der
serveres. Ingen anmækninger.


