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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: kontrolleret, at håndvask er
forsynet med varmt og koldt vand og faciliteter til hygiejnisk
vask og tørring af hænderne , opbevaring af fødevarer,
herunder er opbevaringstemperaturer målt i køl og frost
håndtering af fødevarer under produktion, OK
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende: produktionsområde
ingen anmærkninger Følgende er konstateret: gulv bag komfur,
samt loft i bør rengøres bedre, forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for renholdelse af lokaler og
inventar
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: produktionsområde. Ingen anmærkninger.
Virksomheden oplyser at lister til låger på koldjomfru er bestilt
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: For perioden September - November 2018 er
dokumentation for udført egenkontrol gennemgået
stilprøvevis, herunder er modtagelseskontrollen ,
temperaturkontrollen , kontrollen af PH, ifbm produktion af
Sushi, samt indfrysning af fisk til Sushi, herunder Tid og
temperatur, ingen anmærkninger
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


