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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
affaldshåndtering i forbindelse med forebyggelse mod
skadegørere og vejledt generelt om løsningsforslag, for
opbevaring af pap og kasseret emballage i lukkede beholdere.
Kontrolleret virksomhedens procedure for fastsættelse af
holdbarheder på syltevarer og skåne kost samt anbrudte
fødevarer. Virksomheden har redegjort herfor. Kontrolleret
temperatur, tildækning og adskillelse af fødevarer i køle og
fryse møbler. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
afvigelsesrapporter samt korrigerende handlinger for
indeværende år. Kontrolleret dokumentation for udført
egenkontrol i forbindelse med varemodtagelse
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for
indeværende år. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret holdbarhedsdatoer på
kølekrævende fødevarer og kolonialvarer. Ingen anmærkninger.
Tilsætningsstoffer m.v.: Virksomheden er vejledt om EU
database for anvendelse af tilsætningsstoffer.


