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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask med sæbe og papir,
opbevaringstemperatur, adskillelse og overdækning i kølerum
samt frostrum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af grøntrum herunder gulv, vægge
og borde, produktionslokale herunder borde, vægge, ovne,
komfur og emfang og opvaskelokale herunder opvaskemaskine
og afsætningsplads. Kontrolleret procedure for rengøring af
termokasser når disse kommer retur fra arrangementer. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret procedure for mellemliggende
rengøring mellem forskellige arbejdsprocesser. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan for modtagelse af varer, opbevaringstemperatur,
opvarmning og nedkøling.
Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for udført egenkontrol
for varemodtagelse, opbevaringstemperatur og opvarmning fra
september 2018 og frem til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret procedrue for at der
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kan oplyses om allergene ingredienser ved mad ud af huset og til arrangementer ude af huset. Ingen
anmærkninger.


