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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndtering af fødevarer, herunder:
Opbevaringstemperaturer i div. Køle-møbler, adskillelse og
tildækning af fødevarer således at kontamineringer forebygges,
faciliteter til hygiejnisk håndvask, samt almindelig god hygiejne
praksis i køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Rengøring af lokaler med inventar herunder:
Produktionsområde, udsalgsområde, kundeområde, lager,
køle/fryse-møbler, gulv, vægge og diverse maskiner, ovne m.v.
samt opvaskemaskinen på svært tilgængelige steder. Ligeledes
er serveringsbånd nede og oppe stikprøvevis kontrolleret.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af lokaler med inventar
herunder: Produktionsområde, udsalgsområde, kundeområde,
lager, intakte lister i køle/fryse-møbler, og i fuger/lister m.v. i
gulve og vægge.
Følgende udstyr til temperaturovervågning er kontrolleret uden
anmærkninger: indstikstermomeret, samt udstyr til til måling af
Ph i ris.
Konkret vejledt om at indstikstermometer bruges i køkken til
temperaturmålinger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Dokumentation af virksomhedens egenkontrol, herunder: Varemodtagelse,
opbevaringstemperaturer, opvarmningstemperaturer, nedkølingstemperaturer samt varmeholdelse af div.
Fødevarer, fra sidste kontrolbesøg til d.d..
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- og P-numre.


