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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskab.
Kontrolleret at der kan fortages hygiejnisk håndvask og tørring
af hænderne. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af kølefaciliteter, produktbærende
flader og opvaskemaskine. Følgende er konstateret: Gulvet i
barområde og på lager fremstår med sorte belægninger og
indtørret væske fra øl mm. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: Gulvet i
virksomhedens lagerlokale fremstår meget skidt, således det
ikke er rengøringsvenligt. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt konkret om løsningsmuligheder.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for udført
kontrol af opbevaring for perioden januar 2018 til d.d. Vejledt
virksomheden om udarbejdelse af risikoanalyse - herunder at
denne findes på:
https://www.foedevarestyrelsen.dk/Selvbetjening/Guides/Side
r/Saadan-laver-du-en-risikoanalyse.aspx


