
TAP10

 

 

Østerbrogade 122

2100  København Ø

25499646

06-12-2018 1
05-10-2018

2Virksomhedens egenkontrol
23-08-2018

2Virksomhedens egenkontrol
30-09-2016

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
1  
 
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 1

50 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Procedurer for opbevaring af fødevarer,
herunder opbevaring af fødevarer på køl og frost.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af barområde og køleskabe.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: lager og produktionslokale. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation for gennemført
egenkontrol for varemodtagelse og opbevaringstemperatur for
perioden fra sidste tilsyn til dags dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Stikprøvekontrol af mærkning og anvendelse af
plastmaterialer bestemt til kontakt med fødevarer. Ingen
anmærkninger.


