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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Håndvask i pizza område, temperatur og
adskillelse i køleenheder, temperatur i frysere. Konkret vejledt
om f.eks at få en sæbedispenser ved håndvask i pizzaområde så
sæben altid er tilgængelig. Generelt vejledt om reglerne for der
ikke må ske krydkontaminering. Konkret vejledt om f.eks at
stille pizzaspader i et fad i stedet for direkte på gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af loft, vægge og hylder i
opvaskeafsnit, komfur og grill i køkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden har
udarbejdet en skriftelig risikoanalyse som er dækkende for
virksomhedens aktiviteter. Virksomheden har risikoblanketter
fra fødevarestyrelsenshjemmeside (blanket 1, 2, 3, 6 og 9) for
varemodtagelse, varmebehandling og nedkøling. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning:
Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af
producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er
kontrolleret: Folie og alubakker.


