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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse,
tildækning og opbevaring af fødevarer i køle- og frysefaciliteter.
Gennemgået arbejdsgange for varemodtagelse og adskillelse
mellem virksomhedens varer og private varer. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret den generelle rengøring af
virksomhedens lokaler. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
inventar i køle- og frysefaciliteter. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
udført egenkontrol for opbevarings- og
opvarmningstemperaturer for 2018. Vejledt konkret om
ansvarsfordeling i forbindelse med kontrol af temperaturer ved
varemodtagelse. Virksomheden oplyser, at dette bliver
beskrevet i egenkontrolprogrammet. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


