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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret håndtering af
fødevarer, herunder opbevaringstemperatur, tildækning og
adskillelse under opbevaring, samt faciliteter for hygiejnisk vask
og tørring af hænder. Ingen bemærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret renholdelse af lokaler med
udstyr og inventar, herunder produktionsområde i åben
forbindelse med kantine, lager med køle enheder og
tørvarelager. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
lokaler med udstyr og inventar, herunder produktionsområde
her under vaskbare flader og gulv, lister i køle enheder og
hylder i tørvarelager. Ingen anmærkninger. Kontrolleret
skadedyrssikring af lokaler, herunder vinduer i lager. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret skriftelige
udarbejdelse af risikoanalyse og egenkontrolprogram tilpasset
virksomhedens aktiviteter herunder modtagerkontrol,
opbevaringstemperatur, opvarmning samt nedkøling. Ingen
anmærkninger. Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for
modtagerkontrol, opbevaringstemperatur, opvarmning samt
nedkøling for perioden august 2018 til d.d. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR-nummer.
Særlige mærkningsordninger: Vejledt om mulighed for registrering af spisemærke i bronze ved 30-60% økologi
og udarbejdelse af balance regnskab i kg eller kr.


