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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Temperaturer i køleenheder, opbevaring af fødevarer og
hygiejniske håndvaskefacilieteter. Godkendt
desinfektionsmiddel og brug på pålægsmaskine.
Personaletoilet er fjernet og afløb proppet af. Lokale hvor der
tidligere var salatbar og andre fødevarer er ikke længere en del
af køkkenet - aktiviteterne er flyttet ind i cafeområdet. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrollleret uden
anmærkninger: Køkken, herunder inventar og udstyr.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for gennemført
egenkontrol på varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling (virksomheden har sjældent/lejlighedsvis nedkøling
pga minimale faciliteter til nedkøling).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret: Gennemgået
virksomhedens aktiviteter. Der produceres udelukkende
morgenmad og frokost i køkkenet. Der leveres serveringsklare
fødevarer til 7 selvstændigt registrerede afdelingskøkkener
med eget egenkontrolprogram og plejepersonale (ca 40-50
personer). Der produceres primært fra forarbejdede animalske
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produkter, men der leveres varmholdt frokost produceret fra fersk kød til 6 personer på et selvstændigt
registreret dagscenter. Derudover serveres der direkte til 10-20 personer i eget serveringsområde. Vejledt
virksomheden om at den skal tage stilling til om den vil ansøge om autorisation eller evt. vurdere om den kan
levere fødevarer produceret fra fersk kød indenfor reglen for levering af maksimalt 1/3 animalske fødevarer til
detailvirksomheder.


