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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Adskillelse af processer i virksomheden,
der er faciliteter til hygiejnisk håndvask og temperaturer i
køleskabene. Ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af følgende
lokaler: Køkkenet. Ingen anmærkninger. Der er lagt nyt gulv i
produktionskøkkenet.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan i forbindelse med Souce vide samt dokumentation
for varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling
for november og december 2018. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside samt kontrolrapportens ophængning i
virksomhed. Ok.
Godkendelser m.v.: CVR nummer kontrolleret. Ok.


