Kontrolrapport

Virksomhed Auning Kro

©]

Denne kontrol, dato

V/ Henrik Ryberg Jensen 20-12-2018 @
Adresse Torvegade 12
Postnr/By 8963 Auning Tidligere kontrol
CVRnr. 29557004 pelo124:02:2017 @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 @
Rengering Dato 12.01-2015
Vedligeholdelse @
Virksomhedens egenkontrol 1

Offentliggarelse af kontrolrapport
Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v.

Andet

Tilsynsfarendes bemaerkninger side 1 af 2
Kontrolbesgget sker pa baggrund af en forbrugerhenvendelse.

Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret procedure for

produktion handtering af maltid i forbindelse med kunde

henvendelse.

Felgende er konstateret: Virksomheden oplyser at hakkebgffer

efter hurtig af bruning er opbevaret i bradepander ved stue

temperatur i 2 -3 timer inden de varmebehandles (til rosa

stegt) i ovnen fgr servering. champignon og bacon

varmebehandles pa pande og opbevares 2 - 3 timer fgr

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

genopvarmning fgr servering. Forholdet vurderes under de

foreliggende omsteendigheder som en bagatelagtig

overtraedelse. Vejledt konkret om at der efter krydring altid

efterfglgende varmebehandles. Yderlig vejledt om at fedevare

varmholdes ved 65 grader, nedkgles til under 10 grader inden

for 3 timer eller opbevares ved 5 grader inden

varmebehandling

Gennemgaet procedure for tilberedning af hakke bgffer, ok.

Vejledt generelt om krav til varmebehandling til 75 grader af

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

hakket oksek@d. Der er dog nogle undtagelser, herunder, hvis

virksomheden kan dokumentere at anden varmebehandling

ikke indebaerer nogen sundhedsfare eller hvis forbrugeren ved

potionsvis servering af kad, ikke gnsker kgdet gennemstegt.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret varmebehandling og

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 30 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

nedkgling sidste 3 maneder, fglgende er konstateret, der er ikke dokumenteret temperatur for varmebehandling

af hakkebgffer. Forholdet vurderes som en bagatelagtig overtraedelse. Vejledt konkret om at virksomheden

felger procedure for varmebehandling som star i risikoanalysen, at hakke kgd varmebehandles til en

kernetemperatur til 75 grader.
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