
Pizza og Kebab House

 

 

Holmegade 3

6990  Ulfborg

20552034

15-06-2018 1
17-04-2018

1
22-02-2018

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer
14-12-2016

1
1  
 
 
1  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

X X

side 1 af 2

1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Vejledt generelt omkring
løsningforslag til styring af adskillelse i produktionen, samt
procedurer for styring af holdbarhed og evt. varmebehandling
og nedkøling af hakket kød der ikke når at blive anvendt
indenfor de 24 timer.
Kontrolleret procedurer for styring af hakket oksekød.
Virksomheden pakker i små portioner og tager op fra dag til
dag. Vejledt konkret omkring løsningsforslag til styring af
optøningstidspunkt og dato. Kontrolleret enballering og
opbevaring af fødevarer i kølerum og på frost. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Vejledt generelt omkring
løsningsforslag til udarbejdelse af vedligeholdelsesplan når der
opstår områder der trænger til vedligeholdelse.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomheden har
et egenkontrolprogram som er dækkende for aktiviteterne
samt gennemgået denne med virksomheden i forhold til
ændringer af aktiviteter. Virksomheden oplyser at programmet
vil blive revideret.
Mærkning og information: Vejledt generelt omkring krav til
sporbarhedsdokumentation samt krav til at virksomheden skal
kunne oplyse om de allergener ingredienser i fødevarer der
serveres. Løsningsforslag til metode for videregivelse af
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oplysningerne er givet samt liste over allergener er gennemgået med virksomheden. Der er fremvist eksempler
på allergener på nogle af virksomhedens produkter.


