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1 time 15 min.

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
fødevarer på køl og frost, ok. Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask og tørring af hænder, ok. Vejledt generelt om
mærkning med indfrysningsdato og optøningsdato på
hakkekød og lignende produkter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret generel rengøring af køkken,
ok. Rengøringen under bordplade ved kølebord i varmt køkken
samt mellem det to bordplader i koldt køkken bør dog
forbedres. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Virksomhedens egenkontrol: Set stikprøvevis dokumentation
for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt kontrol af
opvarmning og nedkøling for de seneste 4 måneder, ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Ophængning af
kontrolrapport, ok.


