Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant MEAT

©]

Adresse Vestera 1

Postnr/By 9000 Aalborg

Denne kontrol, dato

07-01-2019

©

Tidligere kontrol
Dato 31.05-2018

CVR-nr. 34591113
Hygiejne: Handtering af fadevarer 1
Rengering 1 Dato 23.08-2016
Vedligeholdelse
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1

Uddannelse i hygiejne
Maarkning og information
Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger
Varestandarder
Tilsaetningsstoffer m.v.
Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

©
©
©

Tilsynsfarendes bemaerkninger sidelaf1l
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret opbevaring af

fedevarer pa kel og frost, ok. Kontrolleret faciliteter til

hygiejnisk vask og t@rring af haender, ok. Vejledt generelt om

maerkning med indfrysningsdato og optgningsdato pa

hakkekgd og lignende produkter.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret generel renggring af kgkken,

ok. Renggringen under bordplade ved kglebord i varmt kgkken

samt mellem det to bordplader i koldt kpkken bgr dog

forbedres. Forholdet vurderes under de foreliggende

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

omstaendigheder som en bagatelagtig overtraedelse.

Virksomhedens egenkontrol: Set stikprgvevis dokumentation

for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt kontrol af

opvarmning og nedkgling for de seneste 4 maneder, ok.

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Ophaengning af

kontrolrapport, ok.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 15 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



