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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
frysemøbler. Adskillelse og tildækning af fødevarer. Procedurer
for tilberedning af spejlæg. Sæbe og papir til hygiejnisk
håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af lokaler og inventar i køkken,
produktionslokale, serveringslokale, depotrum og personale-
og gæstetoiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler:
produktionslokaler og depotrum.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur og opvarmning af fødevarer for de
november og december 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Tilsætningsstoffer m.v.: Virksomheden oplyser, at de ikke
anvender tilsætningsstoffer. Ingen anmærkninger.


