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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskabe og
frostrum. Gennemgået procedurer for holdbarheds vurdering.
Kontrolleret varmeholdelse af pølser på stegeplade.
Kernetemperatur målt til mellem 66° C - 71° C.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er konstateret: Låge til fryserum
beskidt samt langs gulv ved køleskab på lille lager.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om reglerne for rengøring. Kontrolleret
rengøring af udstyr og inventar i butik og produktionsafdeling.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af følgende lokaler: Butik og
fjernlager.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning af fødevarer og
varmholdelse af fødevarer for uge 44 - 51 i 2018.
Dokumentation for uge 52 frost og køle og varmeholdelse
skema 7.2.1 mangler at blive udfyldt. Ligeledes mangler
modtagekontrol skema 7.1, opbevaringstemperatur og
køl/varmeholdelse skema 7.2.1 og skema 7.3 kontrol af
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varmebehandling og nedkøling at blive udfyldt i uge 1, 2019. Forholdet betragtes som under bagatel grænsen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt
instrueret i håndtering af fødevare.


