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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer,
herunder temperaturer i køleindretninger med fødevarer.
Håndvaskefaciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænderne.
Vejledt om tilgængelighed til håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Køkken, ovn, mikroovn, redskaber og køleskab.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken, køleskab, fryser, ovn og mikroovn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set egenkontrolprogram og stikprøvevis
dokumentation for kontrol af temperaturer ved opbevaring fra
2018 og 2019, samt opvarmning fra 2018. Vejledt om styring og
måling af opvarmning af grød til morgenmad og frosne retter til
frokost.
Kontrolleret: Risikovurdering af opvarmning.
Følgende er konstateret: Virksomheden udfører udelukkende
dokumentation for opvarmning af råt kød eller rå fisk.
Hovedkøkkenet udleverer seddel til denne dokumentation, det
oplyses, at der vil blive lavet sedler til dokumentation af alle
typer opvarmning, herunder tilberedte fødevarer, morgenmad
og frostretter.
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Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt generelt om risikovurdering og opvarmningskontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport. Vejledt om regler for offentliggørelse af kontrolrapport på hjemmeside.


