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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret virksomhedens
procedure for arbejdsbeklædning ved skift af arbejdsstationer,
hvor der kan forekomme risiko for kontaminering og smitte.
Virksomheden er generelt vejledt om, at det er
hensigtsmæssigt at anvende for stykker eller lignende, som
skiftes ved skift til ny arbejdsstation. Ok.Kontrolleret
virksomhedens procedure for vurdering og håndtering af
produkter med overskredet "bedst før" dato. Virksomheden
har redegjort for den sensoriske vurdering. Virksomheden
vejledt konkret om løsningsforslag, således virksomheden kan
holde samtlige produkter i styring ift. dato for anbrud,
indfrysningsdato og holdbarhed efter optøning. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret koloniallagerlager og
grovkøkken i kælder for sikring mod skadegørere. Kontrolleret
virksomheden udenoms arealer, herunder affaldshåndtering.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret at virksomhedens
risikoanalyse er dækkende for virksomhedens aktiviteter.
Kontrolleret virksomhedens egenkontrolprogram. Hertil er
virksomheden vejledt om løsningsforslag for udarbejdelse af
procedure, for håndtering af produkter med overskredet
"bedst før" og produkter tæt på udløb. Ok.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger: Ansatte, der tilvirker fødevarer, er behørigt instrueret i håndtering af fødevarer samt personlig
hygiejne.


