
Augustenborg Hallerne I/S

 

 

Kettingvej 19 A

6440  Augustenborg

46062914

16-01-2019 1
23-08-2018

1
06-12-2017

1
15-11-2017

2Hygiejne: Håndtering af fødevarer

1  
1  
1  
1  
1  
 
 
 
 
 
 
 
1  
 

X

side 1 af 1

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer. Procedurer for
temperaturkontrol ved varemodtagelse og
opbevaringstemperatur. Opfyldning af kyllingekød og
udskiftning af beholdere til sandwich. Udskiftning af blå
handsker.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Generel renholdelse af primære overflader og
opvaskemaskine. Vejledt generelt om rengøringsfrekvenser for
sekundære områder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden har fået nyt loft i alle
tilvirkningslokaler.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set dokumentation for udført egenkontrol for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, opvarmning og
nedkøling for de seneste 3 mdr. Vejledt generelt om regler for
risikoanalyse og egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
Blå plasthandsker er egnet til at komme i kontakt med
fødevarer.


