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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleanordninger,
opbevaring af fødevarer i frysere, køleanordninger og lager. Der
er faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Virksomheden med udstyr og inventar. Drøftet rengørings
frekvenserne på svært fremkommelige steder under inventar,
særligt i opvaskemaskinen, hvor der samler sig vand.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Gulv onkring afløb er igang med at
blive udbedret, håndværker kommer igen i næste uge og
færdiggøre dette efter end hærdning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. Dokumentation for varemodtagelse,
køleopbevaring og opvarmning og nedkøling fra sidste tilsyn og
frem til d.d. Ok. Vejledt om overholdelse af de fastsatte
dokumentations frekvenser i egenkontrollen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport samt
offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside. Ok.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret at kravene til brug af
det økologiske Spisemærke med økologiprocent 60-90 % er
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overholdt. Fødevarer, som opbevares i køleboks og på lager passer overens med økologiprocenten. Ingen
anmærkninger. Det oplyses, at økologierklæringerne fra engrosledet bliver opdateret. Ok.


